
Après la TICAD 7, le Président TALON a foulé de nouveau, le sol du Japon le 21 octobre 2019 pour prendre part
à la cérémonie d’intronisation de Sa Majesté NARUHITO, nouvel Empereur du Japon, le 22 octobre 2019.

Le président TALON a également assisté à un banquet impérial offert par le nouvel empereur dans la soirée du
22 octobre. Le menu du banquet était composé de mets traditionnels japonais.

– Cérémonies d’Intronisation -
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Menu du banquet impérial
• Hors-d’œuvre (Daurade grillée, Abalone cuit à la vapeur,

Bulbe de lis, Marron)
• Saumon fumé vinaigré
• Asperge rôtie enveloppée avec du bœuf
• Œuf cocotte à la japonaise avec l’aileron du requin et le

champignon japonais « Maitaké »
• Crabe, Orphie, Poulet frits en trois couleurs
• Riz préparé avec le harchis de viande et la pousse de

bamboo

La cérémonie d’’intronisation du nouvel
empereur s’est achevée par la parade en
voiture du couple impérial à la rencontre du
peuple japonais, afin de recevoir leur
bénédiction. Le cortège impérial est parti du
Palais impérial de Tokyo pour arriver 30
minutes après au Palais d’Akasaka.
L’Empereur Naruhito et l’impératrice
Masako ont été acclamés par environ 119
000 personnes.

La somptueuse cérémonie d’intronisation s’est déroulée au Palais impérial de Tokyo en présence de plus de
2000 invités, dont des chefs d'Etat et dignitaires d’environ 180 pays.
Lors de la cérémonie, l’Empereur Naruhito et l’Impératrice Masako ont porté les tenues traditionnelles
appelées « syôzoku » et « jyûni-hitoé ».

« syôzoku » et « jyûni-hitoé »
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« Syôzoku »  et « jyûni-
hitoé » sont les tenues 
traditionnelles du Japon.
Elles ont été portées 
principalement par la 
classe aristocratique à 
l’époque de « Héïan » (du 
8ème siècle au 12ème 
siècle).


